Le gavage et la transformation du canard gras

Objectifs : Découvrir un mode d’alimation naturel

L’'histoire de la production Themes: La famille et les races
Les différentes techniques de production Caracteristiques physiques
Connaitre les prodistis du canard De I'éclosion au gavage

Transformation des produits
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Activités pédagogiques : Exposition sur I'histoieegavage des canards
Visite de la salle de gavage

Les différentes productions a partir du canard
Animation sur le go(t et dégustation

Age : A partir de 6 ans

10 a 12 enfants Saisons : Avril a Novembre

Travail en sous groupe
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